
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Circulaire nr. 10.745     Den Haag, 6 december 2007 
 
 
 
Betreft: Verplichtingen van de wijnproducent 
 
 
 
Geachte wijnproducent, 
 
Als u wijn produceert, moet u zich aan een aantal voorschriften houden. Deze verplichtingen staan in 
Europese wetgeving en zijn soms verder uitgewerkt in nationale regelgeving. Regelmatig blijkt dat 
wijnproducenten niet exact op de hoogte zijn van de voorgeschreven regels. In deze circulaire willen 
wij de belangrijkste verplichtingen voor u op een rijtje zetten. 
 
Bepaalde voorgeschreven druivenrassen 
Wijn mag uitsluitend worden geproduceerd van druivenrassen die in Nederland zijn toegestaan. In 
bijlage 1 bij deze circulaire vindt u een actueel overzicht van de toegestane rassen.  
Als u wijn wilt maken van een druivenras dat niet in die lijst voorkomt, kunt u dit ras aanmelden en 
verzoeken om dat ras voorlopig toe te staan. Bij dit verzoek moet u aanvullende informatie 
verstrekken over de grootte van de aangeplante oppervlakte, het aantal druivenstokken en van welke 
kruising het druivenras afkomstig is. Wijn die gemaakt is van rassen die op de voorlopige lijst staan 
mogen uitsluitend als tafelwijn worden verkocht, niet als landwijn. Het vermelden van het druivenras 
en het jaartal is dus ook niet toegestaan. In bijlage 2 bij deze circulaire kunt u lezen welke rassen op 
dit moment voorlopig zijn toegestaan.  
Als u een ras aanmeldt voor de voorlopige lijst zal het Productschap Wijn onderzoek doen naar de 
geschiktheid van het ras.  
 
Wanneer uit het onderzoek blijkt dat het ras geschikt is voor wijnproductie in Nederland, wordt het 
naar de lijst van toegestane rassen verplaatst. Als het ras niet geschikt is voor wijnproductie in 
Nederland mag het ras niet meer worden gebruikt. In dat geval bent u verplicht om die wijnstokken 
binnen 15 jaar te rooien, tenzij de productie uitsluitend voor consumptie door het gezin van de 
wijnbouwer is bestemd. 
Zo’n onderzoek naar geschiktheid kan jaren in beslag nemen. Tijdens de duur van dat onderzoek 
kunt u een voorlopig toegestaan ras gebruiken. LET OP: u loopt wel het risico dat het ras uiteindelijk 
niet op de lijst van toegestane rassen wordt opgenomen.  
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Oenologische procédés en behandelingen 
Bij de productie van wijn gelden er Europese regels en strikte voorschriften. Deze regels staan 
vermeld in bijlage IV en V van Verordening (EG) nr. 1493/1999 en nader uitgewerkt in Verordening 
(EG) nr. 1622/2000.  
De volgende behandelingen: vermengen, versnijden, verzoeten, ontzuren, aanzuren, toevoegen van 
alcohol, en verrijken (verhogen van het alcoholvolume-gehalte) moeten conform de Europese 
wetgeving gemeld worden aan het Hoofdproductschap Akkerbouw (HPA). 
In bijlage 3 bij deze circulaire vindt u een kort overzicht van de meest voorkomende bewerkingen en 
welke bewerkingen u aan het HPA moet melden. Deze meldingen zijn eveneens gebaseerd op 
Verordening (EG) nr. 1622/2000. In de Verordening HPA wijn 2002 zijn deze meldingen nog verder 
gespecificeerd. In beide verordeningen kunt u precies nalezen welke bewerkingen u moet melden. 
Deze verordeningen vindt u op de internetsite van het Productschap Wijn.  
 
Register bijhouden 
Om inzicht te hebben in de omvang van de productie van wijn in Nederland, moet elke wijnproducent 
een register bijhouden. In dit register moeten gegevens worden opgenomen over de hoeveelheid wijn 
die u heeft geproduceerd en de hoeveelheid wijn die u in voorraad heeft. Deze gegevens moet u 
jaarlijks, op verzoek van het HPA, doorgeven. Ook deze bepalingen kunt u terugvinden in de 
Verordening HPA wijn 2002.  
 
Begeleidend document 
Als wijn of druiven worden vervoerd, moet een document de partij vergezellen. Dit document bevat 
informatie over de afzender, de geadresseerde, het product en de hoeveelheid. 
Alle informatie die verplicht is voorgeschreven voor het etiket, moet ook terug te vinden zijn op het 
begeleidend document. Hierdoor kan worden nagegaan dat de partij en de documenten exact 
overeenkomen.  
Ook bij bulkvervoer moet er een begeleidend document zijn, ongeacht of het wijn of druiven betreft. 
 
Etikettering 
Een heel belangrijk aspect na het bottelen van de wijn is de etikettering. Op het etiket moet informatie 
worden gegeven over de wijn. Een aantal vermeldingen zijn verplicht, onder andere de 
verkoopbenaming, het nominaal volume, het alcoholvolume-gehalte en de bottelaar. Het is belangrijk 
dat u zich goed op de hoogte stelt van wat wel en niet op het etiket mag. In de brochure Etikettering 
Wijn kunt u lezen welke informatie op het etiket mag en moet staan. Deze brochure kunt u op internet 
raadplegen. 
 
De aanduiding tafelwijn mag altijd gebruikt worden als de wijn is gemaakt van druiven rassen 
genoemd in bijlage 1 of 2. 
De aanduiding tafelwijn met geografische benaming (landwijn) mag worden gebruikt als de wijn is 
gemaakt van druiven genoemd in bijlage 1, en het minimum natuurlijk alcoholvolume-gehalte 6,5% 
vol. of hoger is. Met de geografische aanduiding wordt bedoeld de Nederlandse provincie waar de 
druiven zijn geoogst. Vermeldingen van kleinere geografische eenheden zijn niet toegestaan. 
  
Onderstaand in het kort de verplichte vermeldingen. 
 
De verplichte vermeldingen bij tafelwijn zonder geografische aanduiding zijn: 

• het woord ‘tafelwijn’ 
• bottelaar  
• lidstaat van oorsprong 
• nominaal volume 
• effectief alcohol-volumegehalte 
• partijnummer 
• de vermelding: “bevat sulfieten” 
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De verplichte aanduidingen bij tafelwijn met geografische aanduiding (landwijn) zijn: 

• het woord ‘tafelwijn’ en/of ‘landwijn’ + geografische aanduiding 
• bottelaar 
• lidstaat van oorsprong* 
• nominale volume 
• effectief alcohol-volumegehalte 
• partijnummer 
• de vermelding: “bevat sulfieten” 

Tevens mag bij (land)wijn het druivenras en het oogstjaar worden vermeld. 
 
HACCP 
HACCP, is de afkorting voor Hazard Analysis and Critical Control Points en is een risico-
inventarisatie voor voedingsmiddelen.  
Omdat de Warenwetregeling Hygiëne van Levensmiddelen (WHL), artikel 30 en 31, voorschrijft dat 
ieder levensmiddelenbedrijf -en dus ook wijnproducenten- een voedselveiligheidsplan moet 
opstellen heeft het Productschap Wijn een Hygiënecode laten maken. De in deze Hygiënecode 
omschreven procedures zijn een uitwerking van de wettelijke voorschriften die van toepassing zijn 
op de behandeling en het vervoer van levensmiddelen en -ingrediënten. Het zijn dus procedures 
en voorschriften die gericht zijn op de bescherming van de volksgezondheid. Wanneer niet aan die 
voorschriften wordt voldaan is er sprake van een overtreding van wettelijke voorschriften 
waartegen door de Voedsel en Waren Autoriteit strafrechtelijk kan worden opgetreden. Wanneer in 
overeenstemming met de in de Hygiënecode omschreven procedures wordt gehandeld, dan wordt 
er in principe van uitgegaan dat ook aan de wettelijke voorschriften wordt voldaan.  
 
De Hygiënecode is zo opgezet dat de standaard manier van werken door ambachtelijke 
wijnbouwers in Nederland als basis is genomen. De Hygiënecode behandelt en geeft waar nodig 
aan, wat gedaan moet worden om CCP’s (kritische beheerspunten) te beheersen. Deze 
Hygiënecode kan gebruikt worden als leidraad voor zowel de commerciële als de niet-commerciële 
wijngaardeniers en wijnmakers in Nederland. 
De code gaat uit van wijnproductie met druiven als grondstof, maar kan ook worden gebruikt voor 
wijnproductie met andere grondstoffen. Waar in de code wijn staat beschreven kan men ook ander 
fruit invullen. De ontwikkelde Hygiënecode is geldig voor wijngaardeniers die wijn verkopen dan 
wel verhandelen en is zo opgesteld dat iedereen die met deze code werkt, deze zelf kan aanvullen 
met bedrijfsspecifieke informatie op de plekken in de code waar dat wordt vereist.  
Het is niet verplicht gebruik te maken van de hygiënecode van het Productschap Wijn. Een 
producent mag er ook voor kiezen een eigen HACCP-plan op te stellen en toe te passen. Dit plan 
moet dan wel worden goedgekeurd door de Voedsel en Waren Autoriteit.  
De hygiënecode van het Productschap Wijn kan worden gevonden op onze internetsite. 
 
Meer informatie 
De informatie in deze circulaire is slechts een samenvatting van alle voorschriften. Voor meer 
informatie kunt u internet raadplegen: www.wijninfo.nl. Als u kiest voor de optie 
Importeren/produceren en vervolgens klikt op Wetgeving EU en nationaal krijgt u alle informatie te 
zien. 
Heeft u nog vragen? Neemt u dan contact op met het secretariaat van het Productschap Wijn, 
telefoonnummer 070 – 3 708 344. 
 
 
Met vriendelijke groet, 
 
 
 
P.R. Kooijman 

http://www.wijninfo.nl/


 
 
Bijlage 1  
 
 
Lijst met in Nederland toegestane druivenrassen 
 
 
Auxerrois B Orion B 
Bacchus B Ortega B 
Bianca B Phoenix B 
Cabernet Franc N Pinot blanc B 
Chardonnay B Pinot Gris G 
Domina N Pinot noir N 
Dornfelder N Plantet N 
Dunkelfelder N Portugiezer N 
Faber B Rayon d'or B 
Florental N Regent N 
Frühburgunder N Reichensteiner B 
Gamay N Riesling B 
Gewürztraminer Rs Rondo 
Hölder B Ruländer G 
Huxelrebe B Sauvignon Blanc B 
Johanniter B Scheurebe B 
Juwel b Schönburger 
Kerner B Seyval B 
Kernling B Siegerrebe Rs 
Landal 244 N Silcher B 
Léon Millot N St. Laurent 
Maréchal Foch N Sylvaner B 
Merzling B Triomphe d' AlsaceN 
Meunier N Würzer B 
Morio Muscat B Zweigeltrebe N 
M üller Thurgau B  



 
 
Bijlage 2  
 
 
Lijst met in Nederland voorlopig toegestane druivenrassen 
 
 
Acolon 
Baco Noir 
Baron 
Birstaler Muskaat 
Cabernet Sauvignon 
Cabernet Cantor 
Cabernet Cortis 
Cabernet Cubin 
Cabernet Jura 
Cabernet Dorio 
Cabernet Dorsa 
Cabernet Mitos 
Carmenere 
Dakapo 
Excelsior 
Felicia (GF 84-27-285) 
Golubok 
Hegel 
Helios 
Melody 
Merlot 
Monarch 
Muscat Blanc 
Muscat Bleu 
Nebbiolo 
Nero 
Palatina 
Pinotin 
Polo Muscat 
Prior 
Reberger  
Salome 
Sangiovese 
Sirius 
Solaris 
Souvignier Gris 
Staufer 
Syrah 
Tempranillo 
VB-11-11-89-12 (Riesel) 
VB-91-26-1 (Cabernet Blanc) 
VB-91-26-17 (Cabertin) 
VB-91-26-5 
VB-91-26-4 
VB-30-21 
VB-32-7 



 
 
Bijlage 3  
 
 
Overzicht van verplichte meldingen aan HPA van de meest voorkomende 
behandelingen 
 
 
Verrijking – artikel 25, lid 2 van Verordening (EG) nr. 1622/2000 

• naam en adres van de declarant, 
• de plaats waar de bewerking wordt uitgevoerd, 
• datum en uur waarop de bewerking zal aanvangen 
• de omschrijving van het te behandelen product, 
• het bij die bewerking aangewende procédé met opgave van de aard van het product dat 

daarbij zal worden gebruikt. 
 Als u wijn gaat verrijken hoeft u elke handeling niet opnieuw te melden. U kunt volstaan met één 

melding voordat u gaat verrijken. Vergeet u in dat geval niet om aan te geven dat het om meerdere 
behandelingen zal gaan.  

 
 Aanzuring of ontzuring – artikel 26, lid 2 van Verordening (EG) nr. 1622/2000 

• naam en adres van de declarant, 
• aard van de bewerking, 
• de plaats waar de bewerking heeft plaatsgevonden. 

 
 Verzoeting – artikel 31, lid 3 van Verordening (EG) nr. 1622/2000 

• de hoeveelheid en het totale en het effectieve alcoholgehalte van de tafelwijn die behandeld 
wordt, 

• de hoeveelheid en het totale en het effectieve alcoholgehalte van de toegevoegde 
druivenmost of graad van concentratie, naar gelang het geval, 

• het totale en het effectieve alcoholgehalte van de tafelwijn na verzoeting.  
 

 
Als u andere dan genoemde behandelingen uitvoert, kunt u contact opnemen met het secretariaat 
van het Productschap Wijn. 
 
 
 
 

*** 


